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El Vino
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Variedad:
Monastrell

Tipo:

_ Un vino vivo, carnoso y afrutado.
Tinto Roble

Color rojo cereza intenso

Graduacion:
140

....................................................

En nariz destacan los aromas
a fruta roja madura, especias
dulces y los tostados cremosos
del roble.

JUMILLA

DENOMINACION DE ORIGEN
PROTEGIDA

....................................................

.................................................... . Vino vivo, exitoso y afrutado. Bien

Ma ch daje constituido, de buena estructura,

sabroso, con cuerpo. equilibrado.
|deal para acompariar arroces,

Con un agradable paso por boca
i y de buena persistencia.

guisos, legumbres, setas, estofados

de carne, embutidos, morrosy \

manos de Cel’dO... : o :..............................................

............................ . — Z 9 § Cepqs en vaso de orientacion
sur-suroeste a una altura de 3650
metros y de 35-40 afios de edad.

COSECHA
Vendimia Manual, en cajas de
15kg, uvas pequefias con mucha
concentracion y buena acidez.

SUELO
Franco Arenoso,
con subsuelo calizo.

CRIANZA
Crianza de 3 meses en barrica
nueva roble Franceés.
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