
Sauvignon Blanc

Vista

Notas de Cata

Maridaje

Gusto

Olfato

Amarillo dorado en reflejos 
brillantes.

Atractiva nariz marcada 
por aromas de melocotón 
mandarina y otros cítricos que 
se mezclan con sensaciones 
mas dulces, frutas tropicales y 
miel. Acidez equilibrada y largo 
retrogusto final.

Sabroso, vivo, bien estructurado 
y persistente.

Ideal para maridar con marisco, 
carnes blancas, quesos y verduras.

El Vino

Variedad:
Sauvignon Blanc

VIÑEDO
Viñedos en espaldera a 700 

metros, de 25-30 años de edad.

COSECHA
Vendimia mecánica, nocturna 

en la segunda semana de 
septiembre, con la uva en su 

momento óptimo de maduración.

SUELO
Franco arenoso.

CRIANZA
Fermentación de 23 días a baja 
temperatura. Crianza sobre sus 
lías durante 3 meses antes de su 

embotellado.

Tipo:
Blanco en lías

Graduación:
13O

Juana es reflejo de luz dorada, brillando por sí sola. Reina de su destino. Sin importar dónde nace, sino en quien se convierte.
¿Era Juana esclava de sus locuras o dueña de sus ideas?

¡Atrévete a descubrirlo!


