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) Color amarillo pajizo, de
Blanco en lias

- intensidad media, brillante y
Graduacion: limpio. Reflejos averdosados y
13.50 . ligeros dorados.

....................................................

amplia gama de fruta de esta
varietal, con fruta blanca,
aportes citricos, flores blancas y
ligeros aportes tropicales.

.....................................................

.................................................... . Ataque muy fresco, dando paso
Ma rz’daje g a mucha fruta, con una muy

buena gestion de la acidez que
. le permite dejar un paladar
Marisco, pasta, pescado y pollo.

vibrante y una muy buena
persistencia. Untuoso sin llegar a
quitarle la vivacidad.

............................

............................................

VINEDO
En Ponferrada, a una altura de
650 metros y con una edad de 25
a 30 afios.

COSECHA
Manual, seleccion de las uvas
en vifia propia y una segunda
revision en bodega.

SUELO
Textura franco-arenosa.

CGRIANZA
Crianza sobre sus propias lias
durante 3 meses.

............................................



