
Godello

Vista

Notas de Cata

Maridaje

Gusto

Olfato

Color amarillo pajizo, de 
intensidad media, brillante y 
limpio. Reflejos averdosados y 
ligeros dorados.

amplia gama de fruta de esta 
varietal, con fruta blanca, 
aportes cítricos, flores blancas y 
ligeros aportes tropicales.

Ataque muy fresco, dando paso 
a mucha fruta, con una muy 
buena gestión de la acidez que 
le permite dejar un paladar 
vibrante y una muy buena 
persistencia. Untuoso sin llegar a 
quitarle la vivacidad.

Marisco, pasta, pescado y pollo.

El Vino

Variedad:
Godello

VIÑEDO
En Ponferrada, a una altura de 

650 metros y con una edad de 25 
a 30 años.

COSECHA
Manual, selección de las uvas 
en viña propia y una segunda 

revisión en bodega.

SUELO
Textura franco-arenosa.

CRIANZA
Crianza sobre sus propias lías 

durante 3 meses.

Tipo:
Blanco en lías

Graduación:
13.5O

Al igual que la enigmática reina Juana, es un vino con un carácter audaz y lleno de personalidad. 
Sus viñedos reflejan el paso del tiempo y la dedicación en la búsqueda de lo mejor.
Saborea la esencia de su grandeza inolvidable.


