JUANA LA LOCA

Cava Rosé

El Vino

Variedad:
Garnacha - Pinot Noir

Tipo: !
Cava rosado método tradicional i)
Graduacion:

12°

Elaboradores ~ ﬁ .

Requena

REQUENA

CORAZON DEL CAVA
VALENCIANO

....................................................

Maridaje

Excelente para degustar fanfo solo
como aperitivos, pescados y mariscos.

LOCA -

B
MO Rost Feotocico

Garnachg Pinot Noir

CAVA

BrutRos¢

B R R R )

Color rosa nude con destellos
brillantes.

....................................................

En su aroma destacan los frutos
del bosque, como las frambuesa
y arandanos, aportando una
gran frescura, la cual se matiza
con ligeras notas florales a
orquideas, otorgdandole un foque
mas dulce y sutil.
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En boca presenta una burbuja
muy fina, persistente y elegante,
integrdndose perfectamente
con la acidez y provocando un
retrogusto exotico y delicado.
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VINEDO
Vifiedos Pinot Noir y Garnacha
de 30 afios, cultivados de forma
ecologica en espaldea.

COSECHA
Cajas 18-20 kg. Mesa de
seleccién. Entrada por gravedad

SUELO
Arcilloso - calcdreo.

CGRIANZA
Triaje para favorecer las notas
frescas. Maceracion con pieles
para aportar su delicado fono
rosado. 12 meses crianza.
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