
Cava Brut Ecológico

Vista

Notas de Cata

Maridaje

Gusto

Olfato

Amarillo pálido, ribete acerado. 
Burbuja fina e integrada.

Aroma a fruta madura con notas 
de frutos secos y fruta cítrica.

Fino, cremoso y elegante. 
Con sabor de nuestra tierra que 
todo lo aporta.

Gastronomía mediterránea, 
ensaladas, pastas, arroces, 
pescados. También ideal con 
salazones, quesos no muy curados y 
carnes blancas.

El Vino

Variedad:
Macabeo

VIÑEDO
Parcelas en Utiel-Requena a 

600-900 metros. 
Edad de 25 a 30 años.

COSECHA
Vendimia realizada al alba y de 

forma manual.

SUELO
Arcilloso-Calcáreo.

CRIANZA
Triaje para favorecer las notas 

frescas. Removido en botella para 
poner lías en suspensión.

12 meses crianza.

Tipo:
Cava Brut Ecológico

Graduación:
12O

Un brindis a la vida en cada burbuja. 
Descubre la autenticidad de Juana La Loca,una reina que abraza la vidacon pasión, en cada sorbo deeste cava ecológico. 
Brinda y déjate envolver por la magia de la tierraen cada celebración.


