JUANA LA LOCA

Cava Brut Ecologico

El Vino

Notas de Cata
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Tipo: o Amarillo pdlido, ribete acerado.
Cava Brut Ecologico Burbuja fina e integrada.
Graduacion:
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Aroma a fruta madura con notas
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Elaboradores ~ “.0 de frutos secos y fruta citrica.
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Requena
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Maridaje

Gastronomia mediterranea,
ensaladas, pastas, arroces,
pescados. También ideal con
salazones, quesos No muy curados y

carnes blancas.

i
A

Fino, cremoso y elegante.
Con sabor de nuestra tierra que
todo lo aporta.
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VINEDO
Parcelas en Utiel-Requena a
600-200 metros.
Edad de 25 a 30 afios.

COSECHA
Vendimia realizada al alba y de
forma manual.
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SUELO
: Arcilloso-Calcdreo.
mecateo “ CRIANZA
Cﬁ‘u\/ A Va <o {  Trioje para favorecer las notas

frescas. Removido en botella para
poner lias en suspension.
12 meses crianza.
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